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BENVENUTI  AL  RISTORANTE

Di  segui to  potrete  v i s ionare  in  antepr ima i l
nost ro  menù,  d isponib i le  tutte  le  sere  a

part i re  da l le  h18 .30 .  
C i  t rovate  v ic ino  a i  campi  da  tennis .

L ’ intero  menù è  d isponib i le  anche per
l ’asporto ,  da  e f fet tuars i  pre fer ib i lmente  su l

posto  negl i  o rar i  d i  apertura .
In  a l ternat iva  potete  e f fet tuare  i l  vost ro

ord ine  t ramite  whatsapp entro  e  non o l t re  le
h18 .30 .  A  part i re  da  ta le  orar io ,  in fat t i ,  i l
r i s torante  sarà  aperto  a l  pubbl ico  e  non

garant iamo la  v i sua l i zzaz ione  de i  messaggi .

La  prenotaz ione  è  in  ogni  caso  da  cons iderars i
confermata  so lo  prev ia  r icez ione  de l

messaggio  d i  conferma.

Cos ig l iamo la  prenotaz ione ,  da  e f fet tuars i
prefer ib i lmente  v ia  whatsapp a l  numero  +39

3884915368 ,  oppure  te le fon icamente .  
V i  in formiamo ant ic ipatamente  che  i l  nost ro
personale  provvederà  a  r i sponderv i  a  part i re

da l le  h17 .30 .



Tris  di  tartare  di  manzo con maionese  senapata ,  acciughe e  c ipol la  rossa
carne  d i  manzo ,  sa l e ,  o l io ,  pepe ,  s enape ,  nocc io l e ,  c ipo l la ,  zucchero ,  ace to  ( 1 2 , 3 , 10 ,8 ,4 )

A N T I P A S T I

Menu

17 ,00€

Carpaccio  di  sa lmone marinato ,  con jul ienne di  f inocchi ,  arancia  e  semi
di  sesamo

carpacc io  d i  sa lmone ,  mar inatura  fat ta  in  casa  (a  base  d i  o l io ,  sa l e  e  zucchero) ,  f inocch i ,
aranc ia ,  s emi  d i  s e samo (4 , 1 1 )

17 ,00€

Caprese  di  bufala ,  pomodoro e  bas i l ico
bufa la ,  pomodoro ,  bas i l i co  (7 )

1 1 ,00€

Coperto
1 , 50€

Penne a l  pomodoro /  in  bianco /  a l  ragù
s emola  d i  grano  duro ,  s edano ,  carote ,  c ipo l l e ,  pomodoro ,  sa l e  /  carne  mac inata  mis ta ,  s edano ,

carote ,  c ipo l l e ,  pomodoro ,  v ino  ros so ,  o l io ,  sa l e  ( 1 ,9 , 1 2 )

10 ,00€

Hamburger  bimbo con patat ine  fr i tte
carne  d i  manzo ,  pane  per  hamburger ,  formagg io ,  pomodoro ,  patat ine  ge lo ,  sa l e ,  o l io  ( 1 , 7 )

M E N U  B I M B O

Cotoletta  con patat ine  fr i tte
carne  d i  tacch ino/po l lo ,  far ina ,  uova ,  pangrat tato ,  patat ine  ge lo ,  o l io ,  sa l e  ( 1 )

°Compreso nel  menù bimbo:  acqua naturale  /  gasata  o  bibita



Risotto del lo  chef
( ch iedere  a l  per sonale  per  g l i  ingred ient i  e  g l i  a l l e rgen i )

P R I M I  P I A T T I

Casoncel l i  a l la  Bergamasca
s emola  d i  grano ,  uova ,  carne  mac inata  mis ta ,  pane ,  burro ,  pancet ta ,  formagg io  ( 1 , 3 , 7 )

15 ,00€

Carbonara
s emola  d i  grano  duro ,  pecor ino ,  uova ,  guanc ia l e ,  pepe  ( 1 , 7 , 3 )

15 ,00€

Tagl iate l le  a l la  bolognese
s emola  d i  grano  duro ,  uova ,  s edano ,  carote ,  c ipo l la ,  carne  mac inata  mis ta ,  v ino  ros so ,  pomodoro

( 1 , 1 2 , 3 ,9 )

1 3 ,00€

Tonnarel l i  cacio  e  pepe con sarde ess iccate  di  lago
*pres id io  s low- food

s emola  d i  grano  duro ,  cac io ,  pepe ,  sarde  d i  lago  e s s i ccate  (4 , 1 , 7 )

18 ,00€

Spaghett i  a l l ’ arrabbiata  /  agl io ,  o l io  e  peperoncino
s emola  d i  grano  duro ,  pomodoro ,  s edano ,  carote ,  c ipo l la  /  ag l io ,  o l io  Evo ,  peperonc ino ,

prezzemolo  ( 1 ,9 )

1 1 ,00€



Manzo a l l ’o l io  di  Rovato con polenta
carne  d i  manzo ,  o l io ,  ag l io ,  acc iughe ,  pane ,  formagg io  grana,  prezzemolo ,  sa l e ,  far ina  d i  mai s

( 1 , 7 )

SECONDI

18 ,50€

Hamburger  El ica  con patat ine  fr i tte
carne  d i  manzo ,  pane  per  hamburger ,  insa lata ,  pomodoro ,  s camorza  a f fumicata ,  pancet ta ,

patat ine  ge lo ,  o l io  per  f r iggere  ( 1 , 7 )

16 ,00€

Tagl iata  di  manzo con porcini  tr i fo lat i
carne  d i  manzo ,  funghi  porc in i ,  prezzemolo  ( 12 )

21 ,00€

Tentacol i  di  polpo a l la  gr ig l ia ,  servit i  con patate  schiacciate  a l  l ime e
paprika  dolce

t entaco l i  d i  po lpo ,  patate ,  l ime ,  papr ika  do lce  (4 , 1 )

21 ,00€

Fritto  misto
ca lamari ,  mazzanco l l e ,  la t t er in i ,  far ina ,  far ina  d i  mai s ,  o l io  per  f r iggere ,  zucch ine ,  sa l e  ( 14 ,4 , 1 )

17 ,00€

Trota  sa lmonata  su  crema di  patate  americane e  polvere  di  o l ive  nere
t ro ta ,  o l io ,  sa l e ,  patate  amer icane ,  o l ive  nere  (4 )

16 ,00€

Vitel lo  tonnato
magate l lo  d i  v i t e l lo ,  maionese ,  tonno ,  capper i ,  l imone ,  acc iughe ,  o l io ,  v ino  ( 3 ,4 , 1 2 )

16 ,00€



4 formaggi
pomodoro ,  mozzare l la ,  zo la ,  br i e ,  s camorza  ( 1 , 7 )

P IZZE

10 ,50€

4 stagioni
pomodoro ,  mozzare l la ,  prosc iut to  cot to ,  carc io f i ,  o l ive ,  funghi  ( 1 , 7 , 1 2 )

10 ,50€

bufal ina
pomodoro ,  mozzare l la  d i  bufa la ,  pomodor in i  ( 1 , 7 )

10 ,50€

calabrese
pomodoro ,  mozzare l la ,  sa lame p iccante  ( 1 , 7 )

9 ,50€

capricciosa
pomodoro ,  mozzare l la ,  prosc iut to  cot to ,  o l ive ,  funghi ,  carc io f i ,  peperoni  ( 1 , 7 )

10 ,50€

crudo
pomodoro ,  mozzare l la ,  prosc iut to  crudo  ( 1 , 7 )

9 ,50€

focaccia  o l io  e .v .o .  e  or igano
( 1 )

6 ,00€

lacr ima 
pomodoro ,  mozzare l la ,  sp ianata  ca labra ,  sa lame p iccante ,  nduja ,  ja lapenos  ( 1 , 7 )

12 ,00€

margherita
pomodoro ,  mozzare l la  ( 1 , 7 )

7 ,50€

mare e  monti
pomodoro ,  mozzare l la ,  porc in i ,  mazzanco l l e  ( 1 , 7 , 2 )

12 ,00€

marinara
pomodoro ,  o l io  a l l ’ ag l io  ( 1 )

7 ,00€

monzese
pomodoro ,  mozzare l la ,  sa l s i cc ia  ( 1 , 7 )

9 ,50€

napol i
pomodoro ,  mozzare l la ,  acc iughe  ( 1 ,4 ,7 )

9 ,50€

ortolana
pomodoro ,  mozzare l la ,  zucch ine ,  me lanzane ,  peperoni  ( 1 , 7 )

9 ,50€



pancetta  e  scamorza
pomodoro ,  mozzare l la ,  pancet ta ,  s camorza  a f fumicata  ( 1 , 7 )

10 ,00€

porcini
pomodoro ,  mozzare l la ,  porc in i  ( 1 , 7 )

10 ,00€

prosciutto  e  funghi
pomodoro ,  mozzare l la ,  prosc iut to  cot to ,  funghi  ( 1 , 7 )

9 ,50€

pugl iese
pomodoro ,  mozzare l la ,  c ipo l la  ( 1 , 7 )

9 ,00€

rust ica
pomodoro ,  mozzare l la ,  sa lame p iccante ,  peperoni  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa lame dolce
pomodoro ,  mozzare l la ,  sa lame do lce  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa ls iccia  e  fr iar ie l l i
mozzare l la ,  sa l s i cc ia ,  f r iar i e l l i ,  ag l io ,  peperonc ino  ( 1 , 7 )

10 ,00€

saporita
pomodoro ,  mozzare l la ,  sa lame p iccante ,  c ipo l l e ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,50€

speck e  brie
pomodoro ,  mozzare l la ,  speck ,  br i e  ( 1 , 7 )

10 ,00€

speck e  zola
pomodoro ,  mozzare l la ,  speck ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,00€

tonno e  c ipol la
pomodoro ,  mozzare l la ,  tonno ,  c ipo l la  ( 1 ,4 ,7 , 1 2 )

10 ,00€

valte l l ina
pomodoro ,  mozzare l la ,  bre sao la ,  porc in i  ( 1 , 7 )

10 ,50€

wurste l  /wurste l  e  patat ine
pomodoro ,  mozzare l la  wurs te l  /  patat ine  f r i t t e  ( 1 , 7 )

9 ,00/ 10 ,00€

zola
pomodoro ,  mozzare l la ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

9 ,00€

stefano
pomodoro ,  mozzare l la ,  sa lame do lce ,  s camorza  a f fumicata ,  porc in i ,  grana ( 1 , 7 )

1 3 ,00€

*Ingred ient i  base  de l la  p i zza :  acqua ,  far ina ,  o l io  EVO,  sa l e ,  l i ev i to  d i  b i rra  ( 1 )
Novita :  p i zza  spec ia l ,  ch iedere  a l  personale



Insalata  mista  di  s tagione
verdure  mis te  (per  la  t ipo log ia  ch iedere  a l  per sonale )

CONTORNI
5 ,50€

Patat ine  fr i tte
patate  ge lo ,  o l io  per  f r iggere ,  sa l e

Patate  a l  forno
patate  f r e sche ,  burro ,  ro smar ino ,  sa l e ,  pepe ,  o l io  (7 )

Spinaci  a l  burro
sp inac i  ge lo ,  burro ,  sa l e  (7 )

Tiramisù del la  casa
uova,  mascarpone ,  la t t e ,  zucchero ,  cacao ,  ca f f è ,  far ina  ( 1 , 3 , 7 )

DESSERT

Torta  di  mele  con panna montata  e  cannel la
mele ,  far ina ,  uova ,  la t t e ,  zucchero ,  uvet ta ,  aromi  natura l i  ( 1 , 7 , 3 )

Torta  sbrisolona del la  casa  con crema chanti l ly
burro ,  far ina ,  far ina  d i  mai s ,  mandor l e ,  zucchero ,  s corza  d i  l imone ,  la t t e ,  panna,  uova ,  sa l e ,

vanig l ia  ( 1 , 7 , 3 ,8 )

Lingotto a l  c ioccolato ,  base  di  biscotto e  guarnizione di
caramel lo  sa lato

far ina ,  uova ,  zucchero ,  la t t e ,  burro  d i  cacao ,  b i s cot to  a l  cacao ,  c iocco lato  fondente  ( 1 , 3 , 7 )

Comunicare  a l  personale  part icolar i  a l lergie  o  intol leranze

6 ,50€

6,00€

7 ,00€

5 ,50€



BIRRE

BEVANDE

ALLA SPINA

chiara  Ste l la  Artois 3 ,50/5 ,50/9 ,00€
rossa  Leffe
ipa  Goose  Is land

0,20/0 ,40/1  l t
0 ,33  l t 5 ,00€

5 .50€0,33  l t

IN BOTTIGLIA

corona /  corona 0 .0  a lcol 5 ,50€
heineken /  beck ’ s 5 ,00€

VINO DELLA CASA 
rosso /  bianco fermo /  bianco mosso

cal ice
1/4  di  l i tro
1/2  l i tro
1  l i tro

4 .00€
5 ,00€
7 .00€
13 ,00€

SOFT DRINKS

acqua gasata  e  naturale  in  vetro 75cl
acqua gasata  e  naturale  in  pet  50cl  (asporto)
coca cola  /  coca  cola  zero
fanta  /  sprite  /  lemon soda
the l imone /  the  pesca
succhi  di  frutta

3 ,00€
1 , 30€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€



LIQUORI

l imoncel lo  /  meloncel lo

amaro montenegro /  amaro averna /  amaro lucano /  amaro del  capo
averna /  braul io  /  grappa bianca /  anima nera  /  sambuca

CAFFETTERIA

cappuccino /  cappuccino decaffe inato
bicchere  di  latte  /  latte  macchiato
ginseng /  orzo piccolo
ginseng /  orzo grande

2 ,00€
2 ,20€
2 ,30€
3 ,50€

mirto /  vecchia  romagna /  bai leys  /  fernet  branca /  branca menta

caffè  espresso  /  macchiato
caffè  doppio
caffè  decaffe inato
caffè  corretto

cappuccino soia  /  g inseng /  orzo
the ca ldo /  camomil la
crema caffè  /  sorbetto

1 , 50€
2 ,50€
1 ,80€
2 ,00€

2 ,00/2 ,20€
1 ,50/2 ,50€

4,00€

jagermeister  /  amaretto  disaronno /  grappa barr ique /  jack danie l ’ s

caf fè  americano 2 ,00€

DRINKS

crodino 10cl
campari  soda 10cl
cal ice  di  prosecco
spritz  aperol  /  campari

4 ,00€
4,50€
6,00€
7 ,00€

4 .50€

4,00€



Allergeni

Glutine1) cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati e derivati

Crostacei e derivati2) sia quelli marini che d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, granchi,
paguri e simili

Uova e derivati3) prodotti con uova: maionese, frittata, emulsionanti, pasta all’uovo,
biscotti e torte anche salate, gelati e creme

Pesce e derivati4) inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti alimentari che si compongono di
pesce

Arachidi e derivati5) snack confezionati, creme e condimenti 

Soia e derivati6) latte, tofu, spaghetti, etc.

Latte e derivati ogni prodotto in cui viene usato il latte

Frutta a guscio e
derivati

8) mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan e del Brasile e
Queensland, pistacchi

Sedano e derivati9) presente in pezzi oppure all’interno di preparati per zuppe, salse e
concentrati vegetali

Senape e derivati10) si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

Sesamo e derivati11) oltre ai semi interi usati per il pane, possiamo trovare tracce in alcuni tipi
di farine

Anidride solforosa e
solfiti 

12) in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2. usati
come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi
sott’aceto, sott’olio e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi
secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta, vino

Lupino e derivati13)

Molluschi e derivati14)

presente ormai in molti cibi vegan, sotto forma di farine e similari che
hanno come base questo legume, ricco di proteine

canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare, fasolaro,
garagolo, lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, tartufo di mare,
tellina e vongola etc.

7)



H e t  h e l e  me n u  i s  o o k  b e s c h i k b a a r  v o o r
a f h a a l ma a l t i j d e n ,  b i j  v o o r k e u r  t e r  p l a a t s e

t i j d e n s  o p e n i n g s t i j d e n .
A l s  a l t e r n a t i e f  k u n t  u  u w  b e s t e l l i n g
u i t e r l i j k  o m 1 8 . 3 0  u u r  v i a  Wh a t s A p p

p l a a t s e n .  V a n a f  d e z e  t i j d  i s  h e t  r e s t a u r a n t
z e l f s  o p e n  v o o r  h e t  p u b l i e k  e n  g a r a n d e r e n

w e  n i e t  d e  w e e r g a v e  v a n  b e r i c h t e n .

D e  r e s e r v e r i n g  w o r d t  i n  i e d e r  g e v a l  p a s  a l s
b e v e s t i g d  b e s c h o u w d  n a  o n t v a n g s t  v a n  h e t

b e v e s t i g i n g s b e r i c h t .

WELKOM IN HET RESTAURANT

H i e r o n d e r  k u n t  u  e e n  v o o r b e e l d  v a n  o n s
me n u  b e k i j k e n ,  d a t  e l k e  a v o n d  v a n a f  1 8 . 3 0

u u r  b e s c h i k b a a r  i s .  
U  v i n d t  o n s  b i j  d e  t e n n i s b a n e n .

We  r a d e n  a a n  o m t e  b o e k e n ,  b i j  v o o r k e u r
v i a  Wh a t s A p p  o p  + 3 9  3 8 8 4 9 1 5 3 6 8 ,  o f

t e l e f o n i s c h .  
Wi j  i n f o r me r e n  u  v a n  t e v o r e n  d a t  o n z e

me d e w e r k e r s  v a n a f  1 7 . 3 0  u u r  o p  u  z u l l e n
r e a g e r e n .



Tartare  van rundvlees  met  mosterdmayonaise ,  ans jovis  en rode ui
rundvlee s ,  zout ,  o l i e ,  peper ,  mosterd ,  haze lnoten ,  u i ,  su iker ,  az i jn  ( 12 , 3 , 10 ,8 ,4 )

VOORGERECHTEN

Menu

17 ,00€

Carpaccio  van gemarineerde za lm,  met  venkel- ,  s inaasappel-  en sesamzaad jul ienne
za lmcarpacc io ,  z e l f gemaakte  mar inade  (op  bas i s  van o l i e ,  zout  en  su iker ) ,  venke l ,  s inaasappe l ,  s e samzaad (4 , 1 1 )

17 ,00€

Caprese  met  buffe lmozzarel la ,  tomaat  en bas i l icum
buf f e lmozzare l la ,  tomaat ,  bas i l i cum (7 )

1 1 ,00€

Coperto
1 , 50€

Penne met  tomatensaus  /  boter  en kaas  /  ragù
Hartweizengr i eß ,  Se l l e r i e ,  Karot ten ,  Zwiebe ln ,  Tomate ,  Sa lz  /  gemischte s  Hackf l e i s ch ,  Se l l e r i e ,

Karot ten ,  Zwiebe ln ,  Tomate ,  Rotwein ,  Öl ,  Sa lz  ( 1 ,9 , 1 2 )

10 ,00€

Kinderhamburger  met  fr iet jes
rundvlee s ,  hamburgerbroodje ,  kaas ,  tomaat ,  d i epvr i e s f r i e t en ,  zout ,  o l i e  ( 1 , 7 )

KINDERMENU

Kip-  of  kalkoenschnitze l  met  fr iet jes
kalkoen-/k ipv lee s ,  b loem,  e i eren ,  paneermee l ,  d i epvr i e s f r i e t en ,  o l i e ,  zout  ( 1 )

°Inbegrepen in  het  kindermenu:  plat  /  bruisend water  of  fr i sdrank



Risotto del lo  chef
(vraag  het  per sonee l  naar  de  ingred iënten  en  a l l e rgenen)

HOOFDGERECHTEN

Casoncel l i  a l la  Bergamasca
tarwegr i e s ,  e i e ren ,  gemengd gehakt ,  brood ,  boter ,  pancet ta ,  kaas  ( 1 , 3 , 7 )

15 ,00€

Carbonara
harde  tarwegr i e s ,  pecor ino ,  e i e ren ,  guanc ia l e ,  peper  ( 1 , 7 , 3 )

15 ,00€

Tagl iate l le  a l la  bolognese
harde  tarwegr i e s ,  e i e ren ,  s e lder i j ,  worte l en ,  u i ,  gemengd gehakt ,  rode  wi jn ,  tomaat

( 1 , 1 2 , 3 ,9 )

1 3 ,00€

Tonnarel l i  kaas  en peper  met  gedroogde sardines  uit  het  meer
gr i e smee l  van durumtarwe ,  kaas ,  peper ,  gedroogde  sard ines  u i t  he t  meer  (4 , 1 , 7 )

18 ,00€

Spaghett i  a l l ’ arrabbiata  /  agl io ,  o l io  e  peperoncino
harde  tarwegr i e s ,  tomaat ,  s e lder i j ,  worte l en ,  u i  /  knof look ,  o l i j fo l i e ,  peperonc ino ,  pe ter se l i e ( 1 ,9 )

1 1 ,00€



Manzo a l l ’o l io  met  polenta  ( local  dish)
Rundvlee s ,  o l i e ,  knof look ,  ans jov i s ,  brood ,  kaas ,  pe ter se l i e ,  zout ,  maï smee l  

( 1 , 7 )

HOOFDGERECHTEN

Hamburger  El ica  met  fr iet
Rundvlee s ,  hamburgerbrood ,  sa lade ,  tomaat ,  gerookte  s camorza ,  spek ,  f r i tuurvors t ,  o l i e   ( 1 , 7 )

16 ,00€

Tagl iata  di  manzo met  gebakken eekhoorntjesbrood
Rundvlee s ,  ruco la ,  gebakken ,  pe ter se l i e  (7 )

21 ,00€

Gegri lde  octopustentakels ,  geserveerd met  gemalen kalkaardappelen
en zoete  paprika

octopus  t entake l s ,  aardappe l en ,  l imoen ,  zoe te  papr ika  (4 , 1 )

21 ,00€

Fritto  misto
Inktv i s ,  garnalen ,  laat s t e in i ,  b loem,  maïsmee l ,  o l i e ,  courget te ,  zout  ( 14 ,4 , 1 )

17 ,00€

Trota  sa lmonata  op zoete  aardappelroom met  ol i j fpoeder
Fore l ,  o l i e ,  zout ,  aardappe l en ,  zwarte  o l i jven  (4 )

16 ,00€

Vitel lo  tonnato
Kal f sv l ee s ,  mayonai se ,  ton i jn ,  kapper t j e s ,  c i t roen ,  ans jov i s ,  o l i e ,  wi jn  ( 3 ,4 , 1 2 )

16 ,00€



4 formaggi
tomaat ,  mozzare l la ,  zo la ,  br i e ,  zwende l   ( 1 , 7 )

P IZZE

10 ,50€

4 stagioni
tomaat ,  mozzare l la ,  gekookte  ham,  ar t i s jokken ,  o l i jven ,  champignons  ( 1 , 7 , 1 2 )

10 ,50€

bufal ina
tomaat ,  buf f e lmozzare l la ,  ker s tomaat j e s  ( 1 , 7 )

10 ,50€

calabrese
Tomaat ,  mozzare l la ,  p i t t i ge  sa lami  ( 1 , 7 )

9 ,50€

capricciosa
tomaat ,  mozzare l la ,  gekookte  ham,  o l i jven ,  champignons ,  ar t i s jokken ,  papr ika ' s  ( 1 , 7 )

10 ,50€

crudo
tomaat ,  mozzare l la ,  prosc iut to  crudo  ( 1 , 7 )

9 ,50€

focaccia  o l io  e .v .o .  e  or igano
( 1 )

6 ,00€

lacr ima 
tomaat ,  mozzare l la ,  sp ianata  ca labra ,  pepperoni ,  nduja ,  ja lapenos  ( 1 , 7 )

12 ,00€

margherita
tomaat ,  mozzare l la  ( 1 , 7 )

7 ,50€

mare e  monti
tomaat ,  mozzare l la ,  s t eke l i ge  paddenstoe l en ,  garnalen  ( 1 , 7 , 2 )

12 ,00€

marinara
tomaat ,  knof looko l i e  ( 1 )

7 ,00€

monzese
tomaat ,  mozzare l la ,  wors t  ( 1 , 7 )

9 ,50€

napol i
tomaat ,  mozzare l la ,  ans jov i s  ( 1 ,4 ,7 )

9 ,50€

ortolana
tomaat ,  mozzare l la ,  courget te ,  auberg ine ,  papr ika  ( 1 , 7 )

9 ,50€



pancetta  e  scamorza
tomaat ,  mozzare l la ,  spek ,  gerookte  s camorza  ( 1 , 7 )

10 ,00€

porcini
tomaat ,  mozzare l la  kaas ,  s t eke l i ge  champignons  ( 1 , 7 )

10 ,00€

prosciutto  e  funghi
tomaat ,  mozzare l la ,  gekookte  ham,  champignons  ( 1 , 7 )

9 ,50€

pugl iese
tomaat ,  mozzare l la ,  u i  ( 1 , 7 )

9 ,00€

rust ica
tomaat ,  mozzare l la ,  p i t t i ge  sa lami ,  papr ika  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa lame dolce
tomaat ,  mozzare l la ,  zoe te  sa lami  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa ls iccia  e  fr iar ie l l i
mozzare l la ,  wors t ,  f r iar i e l l i ,  knof look ,  ch i l i  ( 1 , 7 )

10 ,00€

saporita
tomaat ,  mozzare l la ,  p i t t i ge  sa lami ,  u i en ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,50€

speck e  brie
tomaat ,  mozzare l la ,  speck ,  br i e  ( 1 . 7 )

10 ,00€

speck e  zola
tomaat ,  mozzare l la ,  speck ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,00€

tonno e  c ipol la
tomaat ,  mozzare l la ,  ton i jn ,  u i  ( 1 ,4 ,7 , 1 2 )

10 ,00€

valte l l ina
tomaat ,  mozzare l la ,  bre sao la ,  e ekhoornt j e sbrood  ( 1 , 7 )

10 ,50€

wurste l  /wurste l  e  patat ine
tomaat ,  mozzare l la  wurs te l  /  f r i e t  ( 1 , 7 )

9 ,00/ 10 ,00€

zola
tomaat ,  mozzare l la ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

9 ,00€

stefano
tomaat ,  mozzare l la ,  zoe te  sa lami ,  gerookte  s camorza ,  porc in i ,  grana ( 1 , 7 )

1 3 ,00€

*Pizzadeeg :  water ,  b loem,  o l i j fo l i e ,  zout ,  g i s t  ( 1 )
Novita :  p i zza  spec ia l ,  vraag  het  personee l



( Insalata  mista)  se izoensgebonden gemengde sa lade
Gemengde  groenten  (vraag  het  per sonee l  voor  typo log i e )

BI JGERECHTEN
5 ,50€

Aardappe l en  vors t ,  f r i tuuro l i e ,  zout

gebakken aardappelen
Verse  aardappe l en ,  boter ,  rozemari jn ,  zout ,  peper ,  o l i e  (7 )

spinazie  in  boter
Spinaz ie  Vors t ,  boter ,  zout  (7 )

Tiramisù del la  casa
Eieren ,  mascarpone ,  me lk ,  su iker ,  cacao ,  ko f f i e ,  mee l  ( 1 , 3 , 7 )

DESSERTS

Torta  di  mele  met  s lagroom en kaneel
Appe l s ,  mee l ,  e i e ren ,  me lk ,  su iker ,  roz i jnen ,  natuur l i jke  smaken ( 1 , 7 , 3 )

Sbrisolona cake met  chanti l ly  cream
Boter ,  b loem,  maïsmee l ,  amande len ,  su iker ,  c i t roensch i l ,  me lk ,  room,  e i eren ,  zout ,  vani l l e

( 1 , 7 , 3 ,8 )

Chocoladestaaf je  met  karamelsaus
Meel ,  e i e ren ,  su iker ,  me lk ,  cacaoboter ,  cacaokoek je s ,  pure  choco lade  ( 1 , 3 , 7 )

Informeer ons  over  a l lergieën of  intoleranties .

6 ,50€

6,00€

7 ,00€

5 ,50€

fr iet



BIER

DRANKJES

VAN DE VLASSE

chiara  Ste l la  Artois 3 ,50/5 ,50/9 ,00€
rossa  Leffe
ipa  Goose  Is land

0,20/0 ,40/1  l t
0 ,33  l t 5 ,00€

5 .50€0,33  l t

IN DE FLES

corona /  corona 0 .0  a lcol 5 ,50€
heineken /  beck ’ s 5 ,00€

Huis  wi jn  
Rood /  wit  (droog /  mild)

Glas
1/4  l i ter
1/2  l i ter
1  l i ter

4 .00€
5 ,00€
7 .00€
13 ,00€

SOFT DRINKS

Water  (st i l  /  sprankelend)  75cl
Water  ( st i l  /  sprankelend)  in  pet  50cl  (gewoon om te  gaan)
Coca cola  /  coca  cola  zero
Fanta  /  sprite  /  lemon soda
Perzikthee  /  Citroenthee
vruchtensappen

3 ,00€
1 , 30€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€



LIKEUREN

l imoncel lo  /  meloncel lo

amaro montenegro /  amaro averna /  amaro lucano /  amaro del  capo
averna /  braul io  /  grappa bianca /  anima nera  /  sambuca

CAFFETTERIA

cappuccino /  cappuccino decaffe inato
bicchere  di  latte  /  latte  macchiato
ginseng /  orzo piccolo
ginseng /  orzo grande

2 ,00€
2 ,20€
2 ,30€
3 ,50€

mirto /  vecchia  romagna /  bai leys  /  fernet  branca /  branca menta

caffè  espresso  /  macchiato
caffè  doppio
caffè  decaffe inato
caffè  corretto

cappuccino soia  /  g inseng /  orzo
the ca ldo /  camomil la
crema caffè  /  sorbetto

1 , 50€
2 ,50€
1 ,80€
2 ,00€

2 ,00/2 ,20€
1 ,50/2 ,50€

4,00€

jagermeister  /  amaretto  disaronno /  grappa barr ique /  jack danie l ’ s

caf fè  americano 2 ,00€

DRINKS

Crodino 10cl
Campari  soda 10cl
Glas  prosecco
Spritz  aperol  /  campari

4 ,00€
4,50€
6,00€
7 ,00€

4 .50€

4,00€



Allergens

Gluten1) cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, including ibrids and
derivatives

Crustaceans and
derivatives

2) both marine and fresh water: shrimps, langoustines, lobsters, crabs, hermit
crabs and the like

Eggs and derivatives3) products with eggs: mayonnaise, omelette, emulsions, egg pasta, biscuits
and pies also salted, ice creams and creams

Fish and derivatives4) including derivatives, that are all those food products that are made up of
fish

Peanuts and derivatives5) packaged snacks, creams and toppings

Soy and derivatives6) milk, tofu, spaghetti, etc.

Milk and derivatives every product in which milk is used

Nuts and derivatives8) almonds, hazelnuts, common nuts, acagiù nuts, pecans and Brazil and
Queensland pistachios

Celery and derivatives9) present in pieces or inside the preparations for soups, sauces and vegetable
concetrates

Mustard and derivatives10) can be found in sauces and topping especially in mustard

Sesame seeds and
derivatives

11) in addition to the seeds used for bread, we can find traces in some types of
dough

Sulphur dioxide and
sulphites

12) in concentrations greater than 10mg/kg or 10mg/l expressed as SO2
used as preservatives, we can find them in: preserves of fish products, in
food within vinegar, in oil and pickled, in jems, vinegar, dried mushrooms
and soft drinks and fruit juices, wine

Lupino and derivatives13)

Molluschi and
derivatives

14)

now present in many vegan foods, in the form of chickens and similar that
have as their basis this legume, rich in protein

basket, cannolicchio, scallop, heart, sea date, fasolaro, garagolo, snail,
mussel, mule, oyster, patella, seatruffle, tellina and clam etc.

7)



D a s  g e s a mt e  Me n ü  i s t  a u c h  z u m
M i t n e h me n  e r h ä l t l i c h ,  a m b e s t e n  v o r  O r t

z u  d e n  Ö f f n u n g s z e i t e n .
A l t e r n a t i v  k ö n n e n  S i e  I h r e  B e s t e l l u n g  ü b e r

Wh a t s A p p  b i s  s p ä t e s t e n s  1 8 . 3 0  U h r
a u f g e b e n .  A b  d i e s e m Z e i t p u n k t  i s t  d a s

R e s t a u r a n t  f ü r  d i e  Ö f f e n t l i c h k e i t  g e ö f f n e t
u n d  w i r  g a r a n t i e r e n  n i c h t ,  d a s s  d i e

N a c h r i c h t e n  a n g e z e i g t  w e r d e n .

D i e  R e s e r v i e r u n g  g i l t  i n  j e d e m F a l l  e r s t
n a c h  E r h a l t  d e r  B e s t ä t i g u n g s n a c h r i c h t  a l s

b e s t ä t i g t .

WILLKOMMEN IM RESTAURANT

N a c h f o l g e n d  k ö n n e n  S i e  s i c h  u n s e r e
S p e i s e k a r t e  a n s e h e n ,  d i e  j e d e n  A b e n d  a b

1 8 . 3 0  U h r  e r h ä l t l i c h  i s t .  
Wi r  b e f i n d e n  u n s  i n  d e r  N ä h e  v o n

T e n n i s p l ä t z e n .

Wi r  e mp f e h l e n  d i e  R e s e r v i e r u n g ,
v o r z u g s w e i s e  p e r  Wh a t s A p p  u n t e r  d e r

N u mme r  + 3 9  3 8 8 4 9 1 5 3 6 8  o d e r  t e l e f o n i s c h .  
Wi r  i n f o r mi e r e n  S i e  i m V o r a u s ,  d a s s  u n s e r
P e r s o n a l  a b  1 7 . 3 0  U h r  f ü r  S i e  d a  s e i n  w i r d .



Tartare  mit  Senf-Mayonnaise ,  Sardel len und roter  Zwiebel  
Rindf l e i s ch ,  Sa lz ,  Öl ,  P fe f f e r ,  Senf ,  Hase lnüsse ,  Zwiebe l ,  Zucker ,  Es s ig  ( 1 2 , 3 , 10 ,8 ,4 )

VORSPE ISEN

Menu

17 ,00€

Marinierter  Lachs-Carpaccio  mit  Fenchel-Jul ienne,  Orange und Sesam
Lachs-Carpacc io ,  hausgemachte  Marinade  (aus  Öl ,  Sa lz  und Zucker ) ,  Fenche l ,  Orange ,  Sesam (4 , 1 1 )

17 ,00€

Caprese  di  bufala ,  Tomate  und Basi l ikum
Büf fe lmozzare l la ,  Tomate  und Bas i l ikum (7 )

1 1 ,00€

Coperto
1 , 50€

Penne mit  Tomatensauce /  Butter  /  Ragù
Hartweizengr i eß ,  Se l l e r i e ,  Karot ten ,  Zwiebe ln ,  Tomate ,  Sa lz  /  gemischte s  Hackf l e i s ch ,  Se l l e r i e ,

Karot ten ,  Zwiebe ln ,  Tomate ,  Rotwein ,  Öl ,  Sa lz  ( 1 ,9 , 1 2 )

10 ,00€

Hamburger  mit  Pommes
Rindf l e i s ch ,  Brötchen ,  Käse ,  Tomate ,  Tie fkühlpommes ,  Sa lz ,  Öl  ( 1 , 7 )

KINDERMENÜ

Schnitzel  mit  Pommes
Puten-/Hähnchenf l e i s ch ,  Mehl ,  E i ,  Paniermehl ,  T ie fkühlpommes ,  Öl ,  Sa lz  ( 1 )

°Inklus ive  im Kinder-Menü:  St i l les/Sprudelwasser  oder  Softdrink



Risotto del lo  chef
(Fragen  S ie  das  Personal  nach  Zutaten  und Al l ergenen)

HAUPTGERICHTE

Casoncel l i  a l la  Bergamasca
Gefül l t e  Te ig taschen  nach  Bergamo-Art  ( 1 , 3 , 7 )

15 ,00€

Carbonara
Hartweizennude ln ,  Pecor ino ,  E i ,  Guanc ia l e ,  P fe f f e r  ( 1 , 7 , 3 )

15 ,00€

Tagl iate l le  a l la  bolognese
Hartweizennude ln ,  E i ,  Se l l e r i e ,  Karot ten ,  Zwiebe ln ,  Hackf l e i s ch ,  Rotwein ,  Tomate  

( 1 , 1 2 , 3 ,9 )

Tonnarel l i  cacio  e  pepe con sarde ess iccate  di  lago
Hartweizengr i e s s ,  Cac io ,  P fe f f e r ,  Seehecht  ge trocknet  (4 , 1 , 7 )

18 ,00€

Spaghett i  a l l ’ arrabbiata  /  agl io ,  o l io  e  peperoncino
Hartweizennude ln ,  Tomate ,  Se l l e r i e ,  Karot ten ,  Zwiebe ln  /  Knoblauch ,  Ol ivenö l ,  Chi l i ,  Pe ter s i l i e

( 1 ,9 )

1 1 ,00€

13 ,00€



Manzo a l l ’o l io  mit  polenta
Rindf l e i s ch ,  Öl ,  Knoblauch ,  Sarde l l en ,  Brot ,  Käse ,  Peter s i l i e ,  Sa lz ,  Maismehl  

( 1 , 7 )

F L E I S C H -  &  F I S C H G E R I C H T E

18 ,50€

Hamburger  El ica  mit  Pommes
Rindf l e i s ch ,  Hamburger-Brot ,  Sa lat ,  Tomate ,  geräucherte  Scamorza ,  Speck ,  Pommes  f r i t e s  Fros t ,

Bratö l  ( 1 , 7 )

16 ,00€

Tagl iata  di  manzo mit  gehackten Steinpi lzen
Rindf l e i s ch ,  Ruco la ,  gehackten  Ste inp i l zen ,  Peter s i l i e  (7 )

21 ,00€

Gegri l l te  Tintenfischtentakel ,  serviert  mit  Limettenkartoffe ln  und
süßem Paprika

Tintenf i s ch-Tentake l ,  Karto f f e ln ,  L imet te ,  Papr ika  (4 , 1 )

21 ,00€

Fritto  misto
Tintenf i s ch ,  Garne len ,  Lat ter in i ,  Mehl ,  Maismehl ,  Bratö l ,  Zucch in i ,  Sa lz  ( 14 ,4 , 1 )

17 ,00€

Trota  sa lmonata  auf  Süßkartoffe lcreme mit  Olivenpulver
Fore l l e ,  Öl ,  Sa lz ,  Karto f f e ln ,  s chwarze  Ol iven  (4 )

16 ,00€

Vitel lo  tonnato
Kalbf l e i s ch ,  Mayonnai se ,  Thunf i s ch ,  Kapern ,  Zi t rone ,  Sarde l l en ,  Öl ,  Wein  ( 3 ,4 , 1 2 )

16 ,00€



4 formaggi
Tomate ,  Mozzare l la ,  Zo la ,  Br i e ,  Scamorza  ( 1 , 7 )

P IZZE

10 ,50€

4 stagioni
Tomate ,  Mozzare l la ,  Kochsch inken ,  Art i s chocken ,  Ol iven ,  P i l ze  ( 1 , 7 , 1 2 )

10 ,50€

bufal ina
Tomate ,  Büf f e lmozzare l la ,  Tomaten  ( 1 , 7 )

10 ,50€

calabrese
Tomate ,  Mozzare l la ,  Sa lami  ( 1 , 7 )

9 ,50€

capricciosa
Tomate ,  Mozzare l la ,  Kochsch inken ,  Ol iven ,  P i l ze ,  Art i s chocken ,  Peperoni  ( 1 , 7 )

10 ,50€

crudo
Tomate ,  Mozzare l la ,  Rohsch inken ( 1 , 7 )

9 ,50€

focaccia  o l io  e .v .o .  e  or igano
( 1 )

6 ,00€

lacr ima 
Tomate ,  Mozzare l la ,  Kalabr ienp lat te ,  Sa lami ,  Nduja ,  Ja lapenos  ( 1 , 7 )

12 ,00€

margherita
Tomate ,  Mozzare l la  ( 1 , 7 )

7 ,50€

mare e  monti
Tomate ,  Mozzare l la ,  Ste inp i l ze ,  Garne len  ( 1 , 7 , 2 )

12 ,00€

marinara
Tomate ,  Knoblauch-Öl  ( 1 )

7 ,00€

monzese
Tomate ,  Mozzare l la ,  Wurst  ( 1 , 7 )

9 ,50€

napol i
Tomate ,  Mozzare l la ,  Sarde l l en  ( 1 ,4 ,7 )

9 ,50€

ortolana
Tomate ,  Mozzare l la ,  Zucchet t i ,  Auberg ine ,  Peperoni  ( 1 , 7 )

9 ,50€



pancetta  e  scamorza
Tomate ,  Mozzare l la ,  Speck ,  geräucherte  Scamorza  ( 1 , 7 )

10 ,00€

porcini
Tomate ,  Mozzare l la ,  Ste inp i l ze  ( 1 , 7 )

10 ,00€

prosciutto  e  funghi
Tomate ,  Mozzare l la ,  Kochsch inken ,  P i l ze  ( 1 , 7 )

9 ,50€

pugl iese
Tomate ,  Mozzare l la ,  Zwiebe l  ( 1 , 7 )

9 ,00€

rust ica
Tomate ,  Mozzare l la ,  Sa lami ,  Peperoni  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa lame dolce
Tomate ,  Mozzare l la ,  süs se  Sa lami  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa ls iccia  e  fr iar ie l l i
Mozzare l la ,  Wurst ,  Fr iar i e l l i ,  Knoblauch ,  Peperonc ino  ( 1 , 7 )

10 ,00€

saporita
Tomate ,  Mozzare l la ,  Sa lami ,  Zwiebe ln ,  Gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,50€

speck e  brie
Tomate ,  Mozzare l la ,  Speck ,  Br i e  ( 1 , 7 )

10 ,00€

speck e  zola
Tomate ,  Mozzare l la ,  Speck ,  Gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,00€

tonno e  c ipol la
Tomate ,  Mozzare l la ,  Thunf i s ch ,  Zwiebe l  ( 1 ,4 ,7 , 1 2 )

10 ,00€

valte l l ina
Tomate ,  Mozzare l la ,  Bresao la ,  Ste inp i l zen  ( 1 , 7 )

10 ,50€

wurste l  /wurste l  e  patat ine
Tomate ,  Mozzare l la-Wurst  /  Pommes  f r i t e s  ( 1 , 7 )

9 ,00/ 10 ,00€

zola
Tomate ,  Mozzare l la ,  Gorgonzo la  ( 1 , 7 )

9 ,00€

stefano
Tomaten ,  Mozzare l la ,  süs se  Sa lami ,  geräucherte  Scamorza ,  Ste inp i l ze ,  Grana ( 1 , 7 )

1 3 ,00€

*Pizzate ig :  Wasser ,  Mehl ,  Ol ivenö l ,  Sa lz ,  Hefe  ( 1 )
Novita :  p i zza  spec ia l ,  f ragen S ie  das  Personal



( Insalata  mista)  Gemischter  Salat  der  Saison
Mischgemüse  ( für  Typo log i e  b i t t e  be im Personal  anfragen)

BE ILAGEN
5 ,50€

Pommes fr i tes
Karto f f e ln  Fros t ,  Bratö l ,  Sa lz

Ofenkartoffe ln
Fri sche  Karto f f e ln ,  Butter ,  Rosmarin ,  Sa lz ,  P fe f f e r ,  Öl  (7 )

Spinat  in  Butter
Spinat  Fros t ,  Butter ,  Sa lz  (7 )

Tiramisù del la  casa
Eier ,  Mascarpone ,  Mi l ch ,  Zucker ,  Kakao ,  Kaf f ee ,  Mehl  ( 1 , 3 , 7 )

DESSERTS

Torta  di  mele  mit  Schlagsahne und Zimt
Äpfe l ,  Mehl ,  E ier ,  Mi l ch ,  Zucker ,  Ros inen ,  natür l i che  Aromen ( 1 , 7 , 3 )

Sbrisolona-Kuchen mit  Chanti l ly-Creme
Butter ,  Mehl ,  Maismehl ,  Mande ln ,  Zucker ,  Z i t ronenschale ,  Mi l ch ,  Sahne ,  E ier ,  Sa lz ,  Vani l l e

( 1 , 7 , 3 ,8 )

Schokoladen-Lingot  mit  Karamel lsauce
Mehl ,  E ier ,  Zucker ,  Mi l ch ,  Kakaobutter ,  Kakaokekse ,  dunkle  Schoko lade  ( 1 , 3 , 7 )

Bitte  informieren Sie  uns  über  Allergien oder  Unverträgl ichkeiten.

6 ,50€

6,00€

7 ,00€

5 ,50€



BIER

GETRÄNKE

VOM FLASS

chiara  Ste l la  Artois 3 ,50/5 ,50/9 ,00€
rossa  Leffe
ipa  Goose  Is land

0,20/0 ,40/1  l t
0 ,33  l t 5 ,00€

5 .50€0,33  l t

IN DER FLASCHE

corona /  corona 0 .0  a lcol 5 ,50€
heineken /  beck ’ s 5 ,00€

HAUSWEIN 
Rot /  Weiß (trocken /  l iebl ich)

Glas
1/4  l i ter
1/2  l i ter
1  l i ter

4 .00€
5 ,00€
7 .00€
13 ,00€

SOFT DRINKS

Wasser  (Sprudel/st i l l )  75c l
Wasser  (Sprudel/st i l l )  in  pet  50cl  (zum Mitnehmen)
Coca cola  /  coca  cola  zero
Fanta  /  sprite  /  lemon soda
Eistee  Pf irs ich /  Zitrone
Fruchtsäfte

3 ,00€
1 , 30€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€



SPIRITUOSEN

l imoncel lo  /  meloncel lo

amaro montenegro /  amaro averna /  amaro lucano /  amaro del  capo
averna /  braul io  /  grappa bianca /  anima nera  /  sambuca

CAFFETTERIA

cappuccino /  cappuccino decaffe inato
bicchere  di  latte  /  latte  macchiato
ginseng /  orzo piccolo
ginseng /  orzo grande

2 ,00€
2 ,20€
2 ,30€
3 ,50€

mirto /  vecchia  romagna /  bai leys  /  fernet  branca /  branca menta

caffè  espresso  /  macchiato
caffè  doppio
caffè  decaffe inato
caffè  corretto

cappuccino soia  /  g inseng /  orzo
the ca ldo /  camomil la
crema caffè  /  sorbetto

1 , 50€
2 ,50€
1 ,80€
2 ,00€

2 ,00/2 ,20€
1 ,50/2 ,50€

4,00€

jagermeister  /  amaretto  disaronno /  grappa barr ique /  jack danie l ’ s

caf fè  americano 2 ,00€

DRINKS

Crodino 10cl
Campari  soda 10cl
Glas  prosecco
Spritz  aperol  /  campari

4 ,00€
4,50€
6,00€
7 ,00€

4 .50€

4,00€



Allergens

Gluten1) cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, including ibrids and
derivatives

Crustaceans and
derivatives

2) both marine and fresh water: shrimps, langoustines, lobsters, crabs, hermit
crabs and the like

Eggs and derivatives3) products with eggs: mayonnaise, omelette, emulsions, egg pasta, biscuits
and pies also salted, ice creams and creams

Fish and derivatives4) including derivatives, that are all those food products that are made up of
fish

Peanuts and derivatives5) packaged snacks, creams and toppings

Soy and derivatives6) milk, tofu, spaghetti, etc.

Milk and derivatives every product in which milk is used

Nuts and derivatives8) almonds, hazelnuts, common nuts, acagiù nuts, pecans and Brazil and
Queensland pistachios

Celery and derivatives9) present in pieces or inside the preparations for soups, sauces and vegetable
concetrates

Mustard and derivatives10) can be found in sauces and topping especially in mustard

Sesame seeds and
derivatives

11) in addition to the seeds used for bread, we can find traces in some types of
dough

Sulphur dioxide and
sulphites

12) in concentrations greater than 10mg/kg or 10mg/l expressed as SO2
used as preservatives, we can find them in: preserves of fish products, in
food within vinegar, in oil and pickled, in jems, vinegar, dried mushrooms
and soft drinks and fruit juices, wine

Lupino and derivatives13)

Molluschi and
derivatives

14)

now present in many vegan foods, in the form of chickens and similar that
have as their basis this legume, rich in protein

basket, cannolicchio, scallop, heart, sea date, fasolaro, garagolo, snail,
mussel, mule, oyster, patella, seatruffle, tellina and clam etc.

7)



The ent i re  menu i s  a l so  ava i lab le  for
takeaway ,  pre ferab ly  to  be  done on  s i te

dur ing opening hours .
A l ternat ive ly  you  can p lace  your  order

v ia  WhatsApp no  later  than 6 .30  pm.  In
fact ,  s tar t ing  f rom th is  t ime ,  the

restaurant  wi l l  be  open to  the  publ ic
and we do  not  guarantee  the  d isp lay  o f

messages .

The  reservat ion  i s  in  any  case  to  be
cons idered conf i rmed only  upon rece ipt

of  the  conf i rmat ion  message .

WELCOME TO RESTAURANT

Below you can prev iew our  menu,
ava i lab le  every  evening star t ing  f rom

6.30  pm.  
You can f ind  us  near  the  tennis  courts .

We recommend booking ,  pre ferab ly  v ia
WhatsApp on +39  3884915368 ,  or  by

te lephone .  
We in form you in  advance  that  our  s ta f f

wi l l  respond to  you s tar t ing  f rom 5 .30
pm.



Trio of  beef  tartare  with mustard-f lavoured mayonnaise ,  anchovies  and
red onion 

bee f  meat ,  sa l t ,  o i l ,  pepper ,  mustard ,  nuts ,  on ions ,  sugar ,  v inegar  ( 12 , 3 , 10 ,8 ,4 )

E N T R E E S

Menu

17 ,00€

Marinated sa lmon carpaccio ,  with fennel ,  orange and sesame seeds  ju l ienne
sa lmon carpacc io ,  homemade  mar inade  (based  on  o i l ,  sa l t  and sugar) ,  f enne l ,  orange ,  s e same seeds  (4 , 1 1 )

17 ,00€

Bufala  caprese ,  tomato and basi l
bufa la  cheese ,  tomato ,  bas i l  ( 7 )

1 1 ,00€

Coperto
1 , 50€

Penne with tomato sauce  /  pla in /  bolognese  sauce
hard  wheat  s emol ina ,  c e l e ry ,  carrot s ,  on ions ,  tomato ,  sa l t  /  mixed  minced  meat ,  c e l e ry ,  carrot s ,

on ions ,  tomato ,  r ed  wine ,  o i l ,  sa l t  ( 1 ,9 , 1 2 )

10 ,00€

Kids  hamburger  with french fr ies
bee f  meat ,  burger  bread ,  cheese ,  tomato ,  f rozen  f r i e s ,  sa l t ,  o i l  ( 1 , 7 )

K I D S  M E N U

Cutlet  with french fr ies
turkey/ch icken  meat ,  f l our ,  eggs ,  breadcrumbs ,  f rozen  f r i e s ,  o i l ,  sa l t  ( 1 )

°Included in  the  kids  menu:  water  st i l l  /  sparkl ing or  soft  dr ink



Risotto del lo  chef
(ask  for  the  che f ’ s  r i so t to  o f  the  week ,  the  ingred ient s ,  the  a l l e rgens  and the  pr i ce )

F I R S T  D I S H E S

Casoncel l i  a l la  Bergamasca
hard  wheat  s emol ina ,  eggs ,  mixed  minces  meat ,  bread ,  but ter ,  beacon ,  cheese  ( 1 , 3 , 7 )

15 ,00€

Carbonara
hard  wheat  s emol ina ,  pecor ino ,  eggs ,  guanc ia l e ,  pepper  ( 1 , 7 , 3 )

15 ,00€

Tagl iate l le  a l la  bolognese
hard  wheat  s emol ina ,  eggs ,  c e l e ry ,  carrot s ,  on ion ,  mixed  minced  meat ,  r ed  wine ,  tomato

( 1 , 1 2 , 3 ,9 )

1 3 ,00€

Tonnarel l i  cheese  and pepper  with dried lake  sardines
durum wheat  s emol ina ,  cheese ,  pepper ,  dr i ed  lake  sard ines  (4 , 1 , 7 )

18 ,00€

Spaghett i  a l l ’ arrabbiata  /  agl io ,  o l io  e  peperoncino
hard  wheat  s emol ina ,  tomato ,  c e l e ry ,  carrot s ,  on ion  /  gar l i c ,  EVO o i l ,  ch i l i  pepper ,  pars l ey  ( 1 ,9 )

1 1 ,00€



Beef  in  oi l  with polenta
bee f  meat ,  o i l ,  gar l i c ,  anchovie s ,  bread ,  parmesan,  pars l ey ,  sa l t ,  corn  f lour  ( 1 , 7 )

S E C O N D  D I S H E S

18 ,50€

Elica  hamburger  with french fr ies
bee f  meat ,  burger  bread ,  l e t tuce ,  tomato ,  smoked  scamorza ,  bacon ,  f rozen  f r i e s ,  f ry ing  o i l  ( 1 , 7 )

16 ,00

Beef  tagl iata  with porcini  mushrooms
bee f  meat ,  rocket ,  porc in i  mushrooms ,  pars l ey  (7 )

21 ,00€

Gril led octopus  tentacles ,  served with crushed l ime potatoes  and
sweet  paprika

octopus  t entac l e s ,  potatoes ,  l ime ,  sweet  papr ika  (4 , 1 )

21 ,00€

Fritto  misto
ca lamari ,  shr imps ,  s i lver s ides ,  f l our ,  corn  f lour ,  f ry ing  o i l ,  zucch in i ,  sa l t  ( 14 ,4 , 1 )

17 ,00€

Salmon trout  on sweet  potatoes  cream and black ol ives  powder
t rout ,  o i l ,  sa l t ,  sweet  potatoes ,  b lack  o l ive s  (4 )

16 ,00€

Vitel lo  tonnato
vea l  meat ,  mayonnai se ,  tuna ,  capers ,  l emon,  anchovie s ,  o i l ,  wine  (4 , 12 , 3 )

16 ,00€



4 formaggi
tomato ,  mozzare l la ,  zo la  cheese ,  br i e  cheese ,  s camorza  cheese  ( 1 , 7 )

P IZZA

10 ,50€

4 stagioni
tomato ,  mozzare l la ,  ham,  ar t i chokes ,  o l ive s ,  mushrooms  ( 1 , 7 , 1 2 )

10 ,50€

bufal ina
tomato ,  bufa la  mozzare l la ,  cherry  tomatoes  ( 1 , 7 )

10 ,50€

calabrese
tomato ,  mozzare l la ,  sp i cy  sa lami  ( 1 , 7 )

9 ,50€

capricciosa
tomato ,  mozzare l la ,  ham,  o l ive s ,  mushrooms ,  ar t i chokes ,  be l l  peppers  ( 1 , 7 )

10 ,50€

crudo
tomato ,  mozzare l la ,  parma ham ( 1 ,7 )

9 ,50€

focaccia  oi l  and oregano
( 1 )

6 ,00€

lacr ima 
tomato ,  mozzare l la ,  “ sp ianata  ca labra” ,  sp i cy  sa lami ,  nduja ,  ja lapenos  ( 1 , 7 )

12 ,00€

margherita
tomato ,  mozzare l la  ( 1 , 7 )

7 ,50€

mare e  monti
tomato ,  mozzare l la ,  porc in i ,  shr imps  ( 1 , 7 , 2 )

12 ,00€

marinara
tomato ,  gar l i c  o i l  ( 1 )

7 ,00€

monzese
tomato ,  mozzare l la ,  sausage  ( 1 , 7 )

9 ,50€

napol i
tomato ,  mozzare l la ,  anchovie s  ( 1 ,4 ,7 )

9 ,50€

ortolana
tomato ,  mozzare l la ,  zucch in i ,  auberg ines ,  be l l  peppers  ( 1 , 7 )

9 ,50€



pancetta  e  scamorza
tomato ,  mozzare l la ,  bacon ,  smoked  scamorza  ( 1 , 7 )

10 ,00€

porcini
tomato ,  mozzare l la ,  porc in i  ( 1 , 7 )

10 ,00€

prosciutto  e  funghi
tomato ,  mozzare l la ,  ham,  mushrooms  ( 1 , 7 )

9 ,50€

pugl iese
tomato ,  mozzare l la ,  on ions  ( 1 , 7 )

9 ,00€

rust ica
tomato ,  mozzare l la ,  sp i cy  sa lami ,  r ed/ye l low peppers  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa lame dolce
tomato ,  mozzare l la ,  sweet  sa lami  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa ls iccia  e  fr iar ie l l i
mozzare l la ,  sausage ,  f r iar i e l l i ,  gar l i c ,  ch i l i  pepper  ( 1 , 7 )

10 ,00€

saporita
tomato ,  mozzare l la ,  sp i cy  sa lami ,  on ions ,  zo la  cheese  ( 1 , 7 )

10 ,50€

speck e  brie
tomato ,  mozzare l la ,  speck ,  br i e  cheese  ( 1 , 7 )

10 ,00€

speck e  zola
tomato ,  mozzare l la ,  speck ,  zo la  cheese  ( 1 , 7 )

10 ,00€

tonno e  c ipol la
tomato ,  mozzare l la ,  tuna ,  on ions  ( 1 ,4 ,7 , 1 2 )

10 ,00€

valte l l ina
tomato ,  mozzare l la ,  bre sao la ,  porc in i  mushrooms  ( 1 , 7 )

10 ,50€

wurste l  /wurste l  e  patat ine
tomato ,  mozzare l la ,  wurs te l  /  f r ench  f r i e s  ( 1 , 7 )

9 ,00/ 10 ,00€

zola
tomato ,  mozzare l la ,  zo la  cheese  ( 1 , 7 )

9 ,00€

stefano
tomato ,  mozzare l la ,  sweet  sa lami ,  smoked  scamorza ,  porc in i ,  parmesan ( 1 , 7 )

1 3 ,00€

*Our p i zzas  bas i c  ingred ient s :  water ,  f l our ,  EVO o i l ,  sa l t ,  brewer ’ s  yeas t  ( 1 )
New:  spec ia l  p i zza ,  ask  the  s ta f f



Seasonal  mixed sa lad
mixed  vege tab le s  (ask  the  s ta f f )

S IDES
5 ,50€

French fr ies
f rozen  f r i e s ,  f ry ing  o i l ,  sa l t

Hoven potatoes
f r e sh  potatoes ,  but ter ,  ro smary ,  sa l t ,  pepper ,  o i l  ( 7 )

Butter  spinaches
f rozen  sp inaches ,  but ter ,  sa l t  (7 )

Tiramisù del la  casa
eggs ,  mascarpone ,  mi lk ,  sugar ,  cocoa ,  co f f ee ,  f l our  ( 1 , 3 , 7 )

DESSERTS

Apple  pie  with whipped cream and cinnamon
app le s ,  f l our ,  eggs ,  mi lk ,  sugar ,  ra i s in ,  natura l  f lavours  ( 1 , 7 , 3 )

Sbrisolona cake with chanti l ly  cream
butter ,  f l our ,  corn  f lour ,  a lmonds ,  sugar ,  l emon ze s t ,  mi lk ,  c ream,  eggs ,  sa l t ,  vani l la  ( 1 , 7 , 3 ,8 )

Chocolate  ingot ,  biscuit  base  and sa lted caramel  topping
f l our ,  eggs ,  sugar ,  cocoa  but ter ,  cocoa  b i s cu i t ,  mi lk ,  dark  choco late  ( 1 , 3 , 7 )

Inform the staf f  about  any a l lergy  or  intolerance

6 ,50€

6,00€

7 ,00€

5 ,50€



BEERS

BEVERAGES

DRAFT

chiara  Ste l la  Artois 3 ,50/5 ,50/9 ,00€
rossa  Leffe
ipa  Goose  Is land

0,20/0 ,40/1  l t
0 ,33  l t 5 ,00€

5 .50€0,33  l t

BOTTLE

corona /  corona 0 .0  a lcol 5 ,50€
heineken /  beck ’ s 5 ,00€

HOUSE WINE
red /  white  st i l l  dry  /  white  sparkl ing

glass
1/4  l i ter
1/2  l i ter
1  l i ter

4 .00€
5 ,00€
7 .00€
13 ,00€

SOFT DRINKS

water  sparkl ing and st i l l  in  g lass  bott le  75cl
water  sparkl ing and st i l l  in  pet  50cl  (only  take-away)
coca cola  /  coca  cola  zero
fanta  /  sprite  /  lemon soda
lemon /peach the
fruit  juices

3 ,00€

3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€

1 , 30€



LIQUORS

l imoncel lo  /  meloncel lo

amaro montenegro /  amaro averna /  amaro lucano /  amaro del  capo
averna /  braul io  /  grappa bianca /  anima nera  /  sambuca

CAFFETTERIA

cappuccino /  cappuccino decaffe inato
glass  of  milk  /  latte  macchiato
ginseng /  bar ley  smal l
g inseng /  bar ley  big

2 ,00€
2 ,20€
2 ,30€
3 ,50€

mirto /  vecchia  romagna /  bai leys  /  fernet  branca /  branca menta

caffè  espresso  /  macchiato
caffè  doppio
caffè  decaffe inato
caffè  corretto

cappuccino soy milk  /  g inseng /  bar ley
hot  the  /  camomil la
coffee  cream /  sorbetto

1 , 50€
2 ,50€
1 ,80€
2 ,00€

2 ,00/2 ,20€
1 ,50/2 ,50€

4,00€

jagermeister  /  amaretto  disaronno /  grappa barr ique /  jack danie l ’ s

caf fè  americano 2 ,00€

DRINKS

crodino 10cl
campari  soda 10cl
g lass  of  prosecco
spritz  aperol  /  campari

4 ,00€
4,50€
6,00€
7 ,00€

4 .50€

4,00€



Allergens

Gluten1) cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, including ibrids and
derivatives

Crustaceans and
derivatives

2) both marine and fresh water: shrimps, langoustines, lobsters, crabs, hermit
crabs and the like

Eggs and derivatives3) products with eggs: mayonnaise, omelette, emulsions, egg pasta, biscuits
and pies also salted, ice creams and creams

Fish and derivatives4) including derivatives, that are all those food products that are made up of
fish

Peanuts and derivatives5) packaged snacks, creams and toppings

Soy and derivatives6) milk, tofu, spaghetti, etc.

Milk and derivatives every product in which milk is used

Nuts and derivatives8) almonds, hazelnuts, common nuts, acagiù nuts, pecans and Brazil and
Queensland pistachios

Celery and derivatives9) present in pieces or inside the preparations for soups, sauces and vegetable
concetrates

Mustard and derivatives10) can be found in sauces and topping especially in mustard

Sesame seeds and
derivatives

11) in addition to the seeds used for bread, we can find traces in some types of
dough

Sulphur dioxide and
sulphites

12) in concentrations greater than 10mg/kg or 10mg/l expressed as SO2
used as preservatives, we can find them in: preserves of fish products, in
food within vinegar, in oil and pickled, in jems, vinegar, dried mushrooms
and soft drinks and fruit juices, wine

Lupino and derivatives13)

Molluschi and
derivatives

14)

now present in many vegan foods, in the form of chickens and similar that
have as their basis this legume, rich in protein

basket, cannolicchio, scallop, heart, sea date, fasolaro, garagolo, snail,
mussel, mule, oyster, patella, seatruffle, tellina and clam etc.

7)



Le  menu ent ier  est  éga lement
disponib le  à  emporter ,  de  préférence

sur  p lace  pendant  les  heures
d ’ouverture .

A l ternat ivement ,  vous  pouvez  passer
votre  commande v ia  whatsapp au  p lus

tard  à  h18 .30 .  À  part i r  de  cette  heure ,  le
restaurant  sera  ouvert  au  publ ic  et  nous

ne garant issons  pas  l ’ a f f ichage des
messages .

La  réservat ion  n ’est  en  tout  cas
cons idérée  comme conf i rmée qu ’après
récept ion  du message de  conf i rmat ion .

BIENVENUES AU RESTAURANT

Vous  pouvez  vo i r  c i -dessous  notre  menu,
d isponib le  tous  les  so i rs  à  part i r  de

18h30 .  
Nous  sommes près  des  courts  de  tennis .

Nous  suggérons  la  réservat ion ,  à  fa i re  de
préférence  par  whatsapp au  numéro  +39

3884915368 ,  ou  par  té léphone .  
Nous  vous  in formons  à  l ’ avance  que
notre  personnel  vous  répondra  dès

17h30 .



Tris  de  tartare  de  bœuf  avec  mayonnaise  à  la  moutarde ,  anchois  et
oignon rouge

viande  de  bœuf ,  s e l ,  hu i l e ,  po ivre ,  moutarde ,  no i s e t t e s ,  o ignons ,  sucre ,  v inaigre  ( 1 2 , 3 , 10 ,8 ,4 )

E N T R É E S

Menu

Carpaccio  de  saumon mariné ,  avec  ju l ienne de  fenoui l ,  orange et  graines  de  sésame
carpacc io  de  saumon,  mar inade  maison  (à  base  d ’hui l e ,  s e l  e t  sucre ) ,  f enoui l ,  orange ,  gra ines  de  s é same (4 , 1 1 )

17 ,00€

Caprese  de  buff lonne,  tomate  et  bas i l ic
Buf f l e ,  tomate ,  bas i l i c  (7 )

1 1 ,00€

Coperto
1 , 50€

Penne à  la  tomate  /  en blanc /  à  la  bolognaise
s emoule  de  b l é  dur ,  c é l e r i ,  carot te s ,  o ignons ,  tomate ,  s e l  /  v iande  hachée  mixte ,  c é l e r i ,  carot te s ,

o ignons ,  tomates ,  v in  rouge ,  hui l e ,  s e l  ( 1 ,9 , 1 2 )

10 ,00€

Hamburger  enfant  avec  fr i tes
Viande  de  bœuf ,  pa in  pour  hamburger ,  f romage ,  tomate ,  f r i t e s  g lace ,  s e l ,  hu i l e  ( 1 , 7 )

 M E N U  E N F A N T S

Côtelette  avec  fr i tes
viande  de  d inde/poule t ,  far ine ,  œufs ,  chape lure ,  ch ips  ge l ,  hu i l e ,  s e l  ( 1 )

°Compris  dans  le  menu enfant  :  eau naturel le  /  pét i l lante  ou soft  dr ink

17 ,00€



Risotto del lo  chef
(demander  au  per sonne l  l e s  ingréd ient s  e t  l e s  a l l e rgènes )

P R E M I E R  P L A T S

Casoncel l i  a l la  Bergamasca
s emoule  de  b l é ,  œufs ,  v iande  hachée  mé langée ,  pa in ,  beurre ,  bacon ,  f romage  ( 1 , 3 , 7 )

15 ,00€

Carbonara
s emoule  de  b l é  dur ,  pecor ino ,  oeuf s ,  guanc ia l e ,  po ivre  ( 1 , 7 , 3 )

15 ,00€

Tagl iate l le  a l la  bolognese
s emoule  de  b l é  dur ,  œufs ,  c é l e r i ,  carot te s ,  o ignon,  v iande  hachée  mixte ,  v in  rouge ,  tomate

( 1 , 1 2 , 3 ,9 )

1 3 ,00€

Tonnarel l i  cacio  e  pepe avec  sardines  séchées  de  lac
s emoule  de  b l é  dur ,  cac io ,  po ivre ,  sard ines  de  lac  s échées  (4 , 1 , 7 )

18 ,00€

Spaghett i  a l l ’ arrabbiata  /  agl io ,  o l io  e  peperoncino
s emoule  de  b l é  dur ,  tomate ,  c é l e r i ,  carot te s ,  o ignon /  a i l ,  hu i l e  Evo ,  p iment ,  per s i l  ( 1 ,9 )

1 1 ,00€



Bœuf à  l ’hui le  avec  polenta
viande  de  bœuf ,  hui l e ,  a i l ,  ancho i s ,  pa in ,  f romage  gr i l l é ,  per s i l ,  s e l ,  far ine  de  maïs  ( 1 , 7 )

P L A T S  P R I N C I P A U X

18 ,50€

Hamburger  El ica  avec  des  fr i tes
viande  de  bœuf ,  pa in  pour  hamburger ,  sa lade ,  tomate ,  s camorza  fumé,  bacon ,  f r i t e s  conge l ée s ,

hui l e  à  f r i r e  ( 1 , 7 )

16 ,00

Fi let  de  boeuf  avec  des  cèpes  hachés
Viande  de  boeuf ,  roquet te ,  c èpes  hachés ,  per s i l   ( 7 )

21 ,00€

Tentacules  de  poulpe gr i l lés ,  servis  avec  des  pommes de  terre  écrasées  au
citron vert  et  paprika  doux

t entacule s  de  poulpe ,  pommes  de  t erre ,  c i t ron  ver t ,  papr ika  doux (4 , 1 )

21 ,00€

Fritto  misto
ca lmars ,  c revet te s ,  la i tues ,  far ine ,  far ine  de  maïs ,  hui l e  pour  f r i r e ,  courget te s ,  s e l  ( 14 ,4 , 1 )

17 ,00€

Truite  saumonée sur  crème de pommes de  terre  américaines  et  poudre  d ’o l ives  noires
t ro ta ,  o l io ,  sa l e ,  patate  amer icane ,  o l ive  nere  (4 )

16 ,00€

Vitel lo  tonnato
magate l lo  de  veau,  mayonnai se ,  thon ,  câpres ,  c i t ron ,  ancho i s ,  hui l e ,  v in  ( 3 ,4 , 1 2 )

16 ,00€



4 formaggi
tomate ,  mozzare l la ,  zo la ,  br i e ,  s camorza  ( 1 , 7 )

P IZZA

10 ,50€

4 stagioni
tomate ,  mozzare l la ,  jambon cu i t ,  ar t i chauts ,  o l ive s ,  champignons  ( 1 , 7 , 1 2 )

10 ,50€

bufal ina
tomate ,  mozzare l la  de  buf f lonne ,  tomates  cer i s e s  ( 1 , 7 )

10 ,50€

calabrese
tomate ,  mozzare l la ,  sa lami  ép i cé  ( 1 , 7 )

9 ,50€

capricciosa
tomate ,  mozzare l la ,  jambon cu i t ,  o l ive s ,  champignons ,  ar t i chauts ,  po ivrons  ( 1 , 7 )

10 ,50€

crudo
tomate ,  mozzare l la ,  jambon cru  ( 1 , 7 )

9 ,50€

focaccia  oi l  and oregano
( 1 )

6 ,00€

lacr ima 
tomate ,  mozzare l la ,  sp ianata  ca labra ,  sa lami  ép i cé ,  nduja ,  ja lapenos  ( 1 , 7 )

12 ,00€

margherita
tomate ,  mozzare l la  ( 1 , 7 )

7 ,50€

mare e  monti
tomate ,  mozzare l la ,  c èpes ,  c revet te s  ( 1 , 7 , 2 )

12 ,00€

marinara
tomate ,  hui l e  d ’a i l  ( 1 )

7 ,00€

monzese
tomate ,  mozzare l la ,  sauc i s s e  ( 1 , 7 )

9 ,50€

napol i
tomate ,  mozzare l la ,  ancho i s  ( 1 ,4 ,7 )

9 ,50€

ortolana
tomate ,  mozzare l la ,  courget te s ,  auberg ines ,  po ivrons  ( 1 , 7 )

9 ,50€



pancetta  e  scamorza
tomate ,  mozzare l la ,  bacon ,  s camorza  fumé ( 1 , 7 )

10 ,00€

porcini
tomate ,  mozzare l la ,  c èpes  ( 1 , 7 )

10 ,00€

prosciutto  e  funghi
tomate ,  mozzare l la ,  jambon cu i t ,  champignons  ( 1 , 7 )

9 ,50€

pugl iese
tomate ,  mozzare l la ,  o ignon ( 1 , 7 )

9 ,00€

rust ica
tomate ,  mozzare l la ,  sa lami  ép i cé ,  po ivrons  ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa lame dolce
tomate ,  mozzare l la ,  sa lami  doux ( 1 , 7 )

9 ,50€

sa ls iccia  e  fr iar ie l l i
mozzare l la ,  sauc i s s e ,  f r iar i e l l i ,  a i l ,  p iment  ( 1 , 7 )

10 ,00€

saporita
tomate ,  mozzare l la ,  sa lami  ép i cé ,  o ignons ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,50€

speck e  brie 10 ,00€

speck e  zola
tomate ,  mozzare l la ,  speck ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

10 ,00€

tonno e  c ipol la
tomate ,  mozzare l la ,  thon ,  o ignon ( 1 ,4 ,7 , 1 2 )

10 ,00€

valte l l ina
tomate ,  mozzare l la ,  bre sao la ,  c èpes  ( 1 , 7 )

10 ,50€

wurste l  /wurste l  e  patat ine
Tomate ,  mozzare l la  wurs te l  /  f r i t e s  ( 1 , 7 )

9 ,00/ 10 ,00€

zola
tomate ,  mozzare l la ,  gorgonzo la  ( 1 , 7 )

9 ,00€

stefano
tomate ,  mozzare l la ,  sa lami  doux ,  s camorza  fumé,  cèpes ,  grana ( 1 , 7 )

1 3 ,00€

*Ingréd ient s  de  base  de  la  p i zza  :  eau ,  far ine ,  hui l e  EVO,  s e l ,  l evure  de  b i ère  ( 1 )
Nouveauté  :  p i zza  spec ia l ,  demandez  au personne l



Salade mixte  de  sa ison
l égumes  mélangés  (pour  l e  type  demander  au  per sonne l )

CONTOURS
5 ,50€

Frites
pommes  de  t erre ,  g lace ,  hui l e  pour  f r i r e ,  s e l

Pommes de  terre  au four
pommes  de  t erre  f ra îches ,  beurre ,  romarin ,  s e l ,  po ivre ,  hui l e  (7 )

Épinards  au beurre
ép inards  g lace ,  beurre ,  s e l  (7 )

Tiramisù del la  casa
oeuf s ,  mascarpone ,  la i t ,  sucre ,  cacao ,  ca fé ,  far ine  ( 1 , 3 , 7 )

DESSERTS

pommes ,  far ine ,  œufs ,  la i t ,  sucre ,  ra i s ins  s ec s ,  arômes  nature l s  ( 1 , 7 , 3 )

Torta  sbrisolona del la  casa  avec  crème chanti l ly
burro ,  far ina ,  far ina  d i  mai s ,  mandor l e ,  zucchero ,  s corza  d i  l imone ,  la t t e ,  panna,  uova ,  sa l e ,  vanig l ia  ( 1 , 7 , 3 ,8 )

Lingot  de  chocolat ,  base  de  biscuit  et  garniture  au caramel  sa lé
far ine ,  oeuf s ,  sucre ,  la i t ,  beurre  de  cacao ,  b i s cu i t  au  cacao ,  choco lat  no ir  ( 1 , 3 , 7 )

Informer le  personnel  des  a l lergies  ou intolérances  part icul ières

6 ,50€

6,00€

7 ,00€

5 ,50€



BIÈRE

BOISSONS

PRESSION

chiara  Ste l la  Artois 3 ,50/5 ,50/9 ,00€
rossa  Leffe
ipa  Goose  Is land

0,20/0 ,40/1  l t
0 ,33  l t 5 ,00€

5 .50€0,33  l t

BOUTEILLE

corona /  corona 0 .0  a lcol 5 ,50€
heineken /  beck ’ s 5 ,00€

VIN DE LA MAISON
rouge /  blanc sec  /  blanc moulu

verre
1/4  l i tre
½ l i tre
1  l i tre

4 .00€
5 ,00€
7 .00€
13 ,00€

SOFT DRINKS

eau pét i l lante  et  naturel le  en boutei l le  75cl
eau pét i l lante  et  naturel le  en pet  50cl  ( take-away)
coca cola  /  coca  cola  zero
fanta  /  sprite  /  lemon soda
thé pêche /  c i tron
jus

3 ,00€

3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€
3 ,50€

1 , 30€



LIQUEURS

l imoncel lo  /  meloncel lo

amaro montenegro /  amaro averna /  amaro lucano /  amaro del  capo
averna /  braul io  /  grappa bianca /  anima nera  /  sambuca

CAFFETTERIA

cappuccino /  cappuccino décaféiné
verre  de  la i t/  la i t  macchiato
ginseng /  orzo pet it
ginseng /  orzo grand

2 ,00€
2 ,20€
2 ,30€
3 ,50€

mirto /  vecchia  romagna /  bai leys  /  fernet  branca /  branca menta

café  espresso  /  macchiato
café  double
café  décaféiné
café  a lcool i sé

cappuccino la it  de  soja  /  g inseng /  orzo
thé chaud /  camomil la
crema café  /  sorbetto

1 , 50€
2 ,50€
1 ,80€
2 ,00€

2 ,00/2 ,20€
1 ,50/2 ,50€

4,00€

jagermeister  /  amaretto  disaronno /  grappa barr ique /  jack danie l ’ s

café  americain 2 ,00€

DRINKS

crodino 10cl
campari  soda 10cl
verre  de  prosecco
spritz  aperol  /  campari

4 ,00€
4,50€
6,00€
7 ,00€

4 .50€

4,00€



Allergens

Gluten1) cereals, wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, including ibrids and
derivatives

Crustaceans and
derivatives

2) both marine and fresh water: shrimps, langoustines, lobsters, crabs, hermit
crabs and the like

Eggs and derivatives3) products with eggs: mayonnaise, omelette, emulsions, egg pasta, biscuits
and pies also salted, ice creams and creams

Fish and derivatives4) including derivatives, that are all those food products that are made up of
fish

Peanuts and derivatives5) packaged snacks, creams and toppings

Soy and derivatives6) milk, tofu, spaghetti, etc.

Milk and derivatives every product in which milk is used

Nuts and derivatives8) almonds, hazelnuts, common nuts, acagiù nuts, pecans and Brazil and
Queensland pistachios

Celery and derivatives9) present in pieces or inside the preparations for soups, sauces and vegetable
concetrates

Mustard and derivatives10) can be found in sauces and topping especially in mustard

Sesame seeds and
derivatives

11) in addition to the seeds used for bread, we can find traces in some types of
dough

Sulphur dioxide and
sulphites

12) in concentrations greater than 10mg/kg or 10mg/l expressed as SO2
used as preservatives, we can find them in: preserves of fish products, in
food within vinegar, in oil and pickled, in jems, vinegar, dried mushrooms
and soft drinks and fruit juices, wine

Lupino and derivatives13)

Molluschi and
derivatives

14)

now present in many vegan foods, in the form of chickens and similar that
have as their basis this legume, rich in protein

basket, cannolicchio, scallop, heart, sea date, fasolaro, garagolo, snail,
mussel, mule, oyster, patella, seatruffle, tellina and clam etc.

7)


